Menu Bambini

£ 2.00

Riservato esclusivamente ai bambini di eta inkeriore ai 10 anni

Piatto unico

Penne al Pomoo\oro
Bocconcini di pollo croccante

Patatine £ritte

Bibita in lattina o acqua h It

Gelato

PizzAa 58.53

a scelta tra:

marﬁher'\+a, patating, prosciutto, wurstel

Bibita in lattina o acqua h It

Gelato

Su richiesta si or\c)an'e%arm
butffet o menu Per feste di compleanno o cerimonie.
Sala riservata eer feste private con possibilita di

animazione /o intrattenimento musicale.



Qn’r'\(oasﬂ di eesce

77€,oido di mare 43,00

con pofpo?” cozze, vonjo/e, jambere Hi* caldmari € fimone

CAlIBMAri~ scottdti su crema di borotti € salsa af pecorino 11,00

Misto deld casa” 25,00
(dejusfazione di antjpasti & fantasia delo Che®

SAImone MArindto s secco con crema di burrata e meld verde — 42.00
Téy/iafe//e di cABMAr™ e zucchine alamatriciana bidanca .00

'PO/,OO* e jambere i 14,00

con salsa al pesto di basilico, patate e cipole caramelate

Moscardini” é‘q‘czyéﬁ € CoZ2€ con crostini di pane caserecci 12,00

CO%%QV\& 10,00

MArindra ¢in bianco con pre2zemolo)
TArantind ¢salsa di pomodoro con prezzemolo)
Calabrese (salsa di pomodoro piccante con prezzemolo)

Al PepPe nero

*) conﬁela’ro o surﬁela’ro all'or\ﬁ\ne nell'\nd\s(aon‘\b\l'\’ré Adi PFOO\O‘HO fresco



Qn’rh‘oasﬂ di carme

Misto deld casa”
(dejusfazione di antjpasti & fantasia delo Che

Tartara di vitelo

conditd &l rosso duovo € sendpe con 2uccad confit

e cremoso A/ C’asfe/majno

IV nostro f?y/iere

quanciale e miefe di casfagno

Lardo pancettato con cas felmagno € composta di ciliegia
Salsiccia di Bra con crema o/ peperone

Con pane bruschettato di nostra produzione

Girelo albese j/assafo al miele

con salsa Al c///‘ejia e toma dolice piemontese

«S{‘Ojliéfé di verdure su nduta a parmigiano

Cannolo sicilidno

3/ ripieno di cdponata e cremad di ricotta salata

an/)oasfo sfizioso srnal

(chiacchiere, panelle™, patatine™, crocchette™) large

0,00

12,00

22,00

12,00

9,00

12,00

12.00

15.00



Bruschetta classicad con pomodoro fresco e ?j//o
Bruschetta con salsa di peperoni e acci(;(?he
Bruschetta con fonduta e jucancia/e croccante

Tris di bruschette miste

Chiacchiere classiche
Chiacchiere &/ ,oomodoro piccante
Chiacchiere &/ prosciutto crudo

Chiacchiere con burrata ,o(ﬁ/iese

Pane tostato e Panelle* sicihane
Patatine *

Crocchette* di patate

3.00

6,00

700

8,00

6,00

6.50

8,00

9,00

5.00

5.00

5.00



Primi Ai eRsce

S,oajhe Hi ald MArindra con ,oomodorini confit 18,00

(GAmMbetti* caldmari* co2ze, on?o/e)

«S,oajhe Hi alle voryo/e VEraci con prezzemolo 15.00
Tagliolini &/ sugo di moscardini e cozze 16.00
Risotfo ald ,oescafora* 16,00
Risotfo &/ ’oO/,oO’f con rc‘gyd di verdure 16,00
Paccheri o rogu di rana pescatricer 15.00

con melnzane {ritte, uvetta e molica di pane

anocchi di jamberi* con curty € Casfe/rmg?no 14,00

*) conﬂelafo o surﬁela’ro all'or\ﬁ\ne nell"md\s(aon\b‘\l\‘ré di Proo\o’r’ro fresco



Primi di carne

@no/oh‘i a/ sugo darrosto

S,oajhe Hi S carbonara

Tcey/io/ini A Morma

(melanzane fritte, ricotta salata e pomodoro)

Téy/io/ini Al salsicciad di Bra

con crema di peperoni

Paccheri o réqu con cidlda af pArmigiano
anocchi in fonduta e guanciale croccante
Risotto allortoldna

Risotto al Cas fe/m??no

anocchi con 2ucchine e z2at¥erano

16,00

12,00

13,00

15,00

13,00

13,00

13,00

16,00

11,00



Secondi di eesce

Fantasia di mare 40,00
Pesce jq'?//afo e {ritto con verdure

6@/1‘57‘6 mista 28,00

(Filetto di branzing, caldmari spada” gémberoni®)

Filetto di oratar al cartoccio 16,00

Con cozze, vongole, gdmberetti* e pomodorini

Filetto di branzino~ &l forno con patate #4.00
Fritturd di caldmari» 14,00
Fritturd di caldmari e gamberix 13,00
Fritturd mista con verdure croccanti 20,00

(CABMAr”y gdmberetti’; SpEA03* Slici

Pesce s,oada* S pidstra 15,00
Gadmberoni* Al EIASHA 5 p2) 7%.00
Al brandy
Al whisky

*) conﬁela’ro o surﬁela’ro all'or"\ﬁ"\ne nell“\nd"\SPon\b\l\Jré Ai Proo\oﬁo fresco



Secondi di carne

Téy/iafa di vitelo con rucold pomodlorini e gréna
Entrecéte ald Jriga con patate af forno

Arrosto dii vitelo cotto al vapore e 1B sud salsd
Tagliata di polo con crema al Cas relmagno

Braciold di maiale ala mikbnese

con prosciutto cotto e fontind

I nostro hambur:yer 3/ piatto

Hambur:?er, pPane bruschettato,
33a/8a &/ Casfe/mcz?no, Cpold caramelata

sfaeck croccante

Hambur:yer S/ ,oiah‘o con ,oafaﬁne*
Mildnese di vitelo

Midnese di polo

fietti

Ala grigha
Al Pepe veroe
Ala woronot¥

16,00

18,00

15,00

15,00

16,00

16,00

13,00

10,00

9,00

22,00
23,00

23,00



Contorni € insalate

Patate {ritte* 5.00
Patate &l forno 450
verdure ala j(’?”d 35,00

peperone, 2ucching, melanzane

S,oinaci’f A burro 450
Crocchette ™ di ,oafafe 5,00
INSAIATA Mmista 5,00

(Insadlata verde, rossg, carote, pomodoro, olive, mais)

U/§O/S€ (Insalata verde, rossg, carote, pomodoro, mozzareld

fonno, uovo sodo, acci(:(?he, olive, mais) 8.50

Cofae rfo 2.50

I pane servito e di nostra Proo\uz‘\one 3‘\omal\era

*) conﬁela’ro o surﬁela’ro all'or‘\ﬁ\ne r\ell"\nd\s(oon\b‘\l\’ra di (oroo\oﬁo fresco



