
Menu Bambini 
€ 8.00 

Riservato esclusivamente ai bambini di età inferiore ai 10 anni 

Piatto unico 

Penne al pomodoro 

Bocconcini di pollo croccante 

Patatine fritte 

 

Bibita in lattina o acqua ½ lt 

Gelato 

 

Pizza baby 

a scelta tra: 

margherita, patatine, prosciutto, wurstel 
 

Bibita in lattina o acqua ½ lt 

Gelato 

 

Su richiesta si organizzano  

buffet o menu per feste di compleanno o cerimonie. 

Sala riservata per feste private con possibilità di 

animazione e/o intrattenimento musicale. 



Antipasti di pesce 
 

Tiepido di mare 13.00 
 con polpo*, cozze, vongole, gamberetti*, calamari e limone 

Calamari * scottati su crema di borlotti e salsa al pecorino  11.00 

Misto della casa * 25.00  
(degustazione di antipasti a fantasia dello Chef) 

Salmone marinato a secco con crema di burrata e mela verde 12.00 

Tagliatelle di calamari* e zucchine all’amatriciana bianca 11.00 

Polpo* e gamberetti* 14.00 
con salsa al pesto di basilico, patate e cipolle caramellate 

Moscardini* affogati e cozze con crostini di pane caserecci 12.00 

Cozzeria 10.00 
Marinara (in bianco con prezzemolo) 

Tarantina (salsa di pomodoro con prezzemolo) 

Calabrese (salsa di pomodoro piccante con prezzemolo) 

Al pepe nero  
(*) congelato o surgelato all’origine nell’indisponibilità di prodotto fresco 



Antipasti di carne 
Misto della casa * 20.00  

(degustazione di antipasti a fantasia dello Chef) 

Tartara di vitello  
condita al rosso d’uovo e senape con zucca confit  

e cremoso al Castelmagno 12.00 

Il nostro tagliere  22.00 
Guanciale e miele di castagno 
Lardo pancettato con castelmagno e composta di ciliegia 
Salsiccia di Bra con crema al peperone 
Con pane bruschettato di nostra produzione   

Girello all’Albese glassato al miele  12.00 

con salsa alla ciliegia e toma dolce piemontese 

Sfogliata di verdure su fonduta al parmigiano   9.00 

Cannolo siciliano  12.00 
al ripieno di caponata e crema di ricotta salata   

Antipasto sfizioso small 12.00 
(chiacchiere, panelle*, patatine*, crocchette*) large 15.00 

 

 



Bruschetta classica con pomodoro fresco e aglio 5.00 

Bruschetta con salsa di peperoni e acciughe 6.00 

Bruschetta con fonduta e guanciale croccante 7.00 

Tris di bruschette miste 8.00 

Chiacchiere classiche 6.00 

Chiacchiere al pomodoro piccante 6.50 

Chiacchiere al prosciutto crudo 8.00 

Chiacchiere con burrata pugliese 9.00 

 

 

Pane tostato e panelle* siciliane 5.00 

Patatine* 5.00 

Crocchette* di patate 5.00 
  



Primi di pesce 
 

Spaghetti alla marinara con pomodorini confit 18.00 
(Gambetti*, calamari*, cozze, vongole) 

Spaghetti alle vongole veraci con prezzemolo  15.00 

Tagli0lini al sugo di moscardini* e cozze 16.00 

Risotto alla pescatora*  16.00 

Risotto al polpo* con ragù di verdure 16.00 

Paccheri al ragù di rana pescatrice* 15.00 
con melanzane fritte, uvetta e mollica di pane 

Gnocchi ai gamberi* con curry e Castelmagno 14.00 

 

 
 
 
 

(*) congelato o surgelato all’origine nell’indisponibilità di prodotto fresco 



Primi di carne 
Agnolotti al sugo d’arrosto 16.00 

Spaghetti alla carbonara 12.00 

Tagliolini alla Norma  13.00 
(melanzane fritte, ricotta salata e pomodoro) 

Tagliolini alla salsiccia di Bra  15.00 
con crema di peperoni 

Paccheri al ragù con cialda al parmigiano 13.00 

Gnocchi in fonduta e guanciale croccante 13.00 

Risotto all’ortolana  13.00 

Risotto al Castelmagno  16.00 

Gnocchi con zucchine e zafferano  11.00 
 
 

  



Secondi di pesce 
 

Fantasia di mare 40.00 
 Pesce grigliato e fritto con verdure 

Grigliata mista 28.00 
(Filetto di branzino, calamari*, spada*, gamberoni*) 

Filetto di orata* al cartoccio 16.00 
Con cozze, vongole, gamberetti* e pomodorini 

Filetto di branzino* al forno con patate  14.00 

Frittura di calamari* 14.00 

Frittura di calamari* e gamberi*  17.00 

Frittura mista con verdure croccanti  20.00 
(calamari*, gamberetti*, spada*, alici) 

Pesce spada* alla piastra 15.00 

Gamberoni* alla piastra (5 pz) 17.00 

 Al brandy 
 Al whisky 

(*) congelato o surgelato all’origine nell’indisponibilità di prodotto fresco 



Secondi di carne 
Tagliata di vitello con rucola, pomodorini e grana 16.00 

Entrecôte alla griglia con patate al forno 18.00 

Arrosto di vitello cotto al vapore e la sua salsa 15.00 

Tagliata di pollo con crema al Castelmagno 15.00 

Braciola di maiale alla milanese  16.00 

con prosciutto cotto e fontina 

Il nostro hamburger al piatto  16.00 

 Hamburger, pane bruschettato,  
 salsa al Castelmagno, cipolla caramellata  
 speck croccante 

Hamburger al piatto con patatine* 13.00 

Milanese di vitello 10.00 

Milanese di pollo  9.00 

Filetti 
Alla griglia  22.00 

Al pepe verde  23.00 

Alla Woronoff 23.00 



Contorni e insalate 
 

Patate fritte* 5.00 

Patate al forno 4.50 

Verdure alla griglia 5.00 

peperone, zucchine, melanzane 

Spinaci* al burro 4.50 

Crocchette* di patate 5.00 

 

Insalata mista 5.00 
(insalata verde, rossa, carote, pomodoro, olive, mais)  

Niçoise (insalata verde, rossa, carote, pomodoro, mozzarella,   

tonno, uovo sodo, acciughe, olive, mais) 8.50 

 

 

 

Coperto 2.50 

Il pane servito è di nostra produzione giornaliera 

 

(*) congelato o surgelato all’origine nell’indisponibilità di prodotto fresco 


